Kdoule je plodem stromu kdoulori obecnd (Cydo-
nia oblonga Mill.). V Srbsku se z kdouli pdli kofal-
ka - rakija stejné jako z jakéhokoli jiného ovoce.
Rakije z kdoulf je jednou 2 nejl<valitnejs:ch a take
aby plody byly dostatecné zralé jlnak se pFi vyrobe
postupuje stejné jako pFi pdlem’ jakéhokoliv jiného
ovoce. Ze 100kg zralych kdouli bychom méli dostat
okolo 10 litrii 45% rakije.

Dunja je plod dunje drveta (Cydonia oblonga
Mill.). U Srbiji se od dunje pali rakija - rakija kao
i isto od drugog voca. Dunje je jedan od najboljih
i najmirisniji tartufima raste vocnih rakija . Vazno
Je da su plodovi bili dovoljno zreli, inace postup@g

proizvodnju kao i postupak pro:zvodnje je IS%I I<ao’

i kod drugog voca. Od 100Kkg zrelih dunja tre'a da
se dovije oko 10 litara 45% rakije. \
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200g brambor
50g ¢esneku
1 litr zelenlnoveho
80g masla
2ks vajec ;
5g majoranky
5g petrzelky kuden
250g housek
Polévkové kofen
(podle chuti) \
sul, pepf

Postup

Brambory si omyjeme a oloupeme Pot
stejné velké kousky. Na pdnvi Si rozpustl € -
a brambory orestu;eme Priddme Spetku soli a cast Cesneku.

Zeleninovy vyvar pfivedeme k varu, vloZime brambory a va-
fime. AZ brambory zméknou, pFiddme rozslehané vejce, pe-
trZelku a majordnku. Dochutime soli, pepfem a polévkovym
kofenim. Housky si nakrdjime na malé kosticky. Na zbytku
mdsla si opeceme kosticky, kterymi pak zdobime polévku.
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Vgber 3 vecepti tradicni Ceské a s16sk¢ kuchyné
\9360'3 17 fwae,om tradicionalne dedke
¢ Spdkee kukinje
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Realizace projektu / Realizacija projekata

Ustecky kraj
Velkd hradebni 3118/48, CZE — 400 02 Usti nad Labem
Web: www.kr-ustecky.cz

Ceso
Ceské recepty vytvotili a pokrmy pFipravili Zdci Radek Macek a Jakub Linc pod
vedenim Ing. Lucie Fri¢lové, Hotelovd Skola v Teplicich.

Ceski recepti su napravili i prehranu pripremili daci Radek Macek i Jakub Linc
pod nadzorom Dipl. Ing. Lucie Fri¢lové, Hotelska Skola u Teplicama.

Hotelova $kola, Obchodni akademie a Stfedni pramyslova 3kola Teplice
Hotelska Skola, Privredna akademija i Srednja tehnicka Skola u Teplicama
BeneSovo namésti 1/604, CZE — 415 49 Teplice
Web: www.hotelovkatp.cz

C=o

Srbské recepty pFipravili Zdci HospoddFské Skoly
a zdstupci sdruZeni Ceskd Beseda z Vrice.

Srpski recepti su napravili daci Poljoprivredne Skole "VrSac"
i dobrovoljno udruZenje Ceska Beseda Vr3ac.

Poljoprivredna Skola "VrSac! /- Hospodaiska skola Vrsac
Arhitekte Brasovana 1, SRB — 26 300 Vrsac

Web: www.bioskola.edu.rs

Ceska Beseda Vrsac / Ceska Beseda Vrsac
Trzni centar ,Bahus", Sterijina ulica, lokal br. 19, SRB — 26 300 Vr3ac

Web: www.ceskabesedavrsac.rs

\ / Hotelovd $kola
& CZECH REPUBI-IC Obchodni akademie
Stredni primyslova skola

" DEVELOPMENT COOPERATION

Teplice

Projekt byl podpofen z finan¢nich prostfedk( Ceské rozvojové agentury a Usteckého kraje.

Projekat podrzan je finansijskim sredstvima Ce3ke razvojne agencije i Usteckog regiona.

200g krompir

50¢g ceSnjak

1 litra bujon od povrc
80g maslac :
2 komada jaja
58 mazuran
5g persin 4
Zacin za supe
250g pecivo
Sol, biber

Postupak

Operite krumpir i ogulite. Zatim izreZite
nake velicine. U tavi, rastopite deo maslaca
Dodajte malo soli i deo ¢eSnjaka. Bujon od povrca dovede
mo do tacke kljucanja, stavimo krompir I kuhamo. Kad se
krompir omeksa, dodajte pasirana jaja, persin I mazuran.
Stavimo sol, biber i zacin za supe. Pecivo usitnite u male
kocke. Na ostatku maslaca opecemo komadice kojima onda
ukrasimo supu.

Segnam tecqpltc. 2 =<0 efpisak recqpala

Gesnekovd pelivka 4
Supa od ¢eSnjaka s krutonima

Fovey svickevd 4 éwwéwm

Umak od govedeg kare i brusnicama

Feuskaré

Knedle od brasna

Bramntb

Placka od krompira

s Pd V7 b4
lvancheve buchly 4 mouckeyjm
Kolaci sa svéZim sirom Secerom u prahu o &

Bramberevd ,oal/eweq 4 /zaaécww :

Supa od krompira s gUlva

;..} oy /

Baklava - velmi sladky dezert orlentalnlho puvodu

Jag etwawmfeéw

jehnec: v mléce ,,;w

Punjene susene ,oc;om ¢
Plnene susené papriky - "¢ervené srbské zlato
vare

Ajvar - srbsky zeleninovy kavidr

Preja

Proja - tradicni kukuFicny chléb




